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Urlaubszeit ist Reisezeit — das scheint
heute selbstversténdlicher denn je. Doch
was treibt Jahr fir Jahr Millionen von
Menschen in die Ferne? Die jahrzehnte-
lange Interpretation des Tourismus als
Flucht vor der Monotonie des Alltags
gilt in Zeiten der Erlebnisgesellschaft als
Uiberholt. Vielmehr ist das Wort ,,Stress*
in aller Munde, das gilt fir die Arbeit
ebenso wie fiir die Freizeit. Nicht
erstaunlich also, dass ,,Zeit* im Touris-
mus eine zentrale Rolle spielt. In den
,,schonsten Wochen des Jahres* soll all
das nachgeholt werden, wofir im Alltag
keine Zeit bleibt. Die Sehnsucht, im
Urlaub Neues auszuprobieren und end-
lich einmal wir selbst zu sein, ist groR —
das entsprechende Angebot der Veran-
stalter verheiBungsvoll. Mit stimmungs-
vollen Aufnahmen zeichnen die Pro-
spekte ein verfihrerisches Bild der
naturlichen Umgebung, der angenehmen

... Ist das Thema Nr. 1 im
vamos-Biiro und bei unseren
Partnern. Welche Ziele schneiden
bei unseren Kunden am besten ab? Wo
haufen sich Probleme? Neugierig erwar-
ten wir jeden Fragebogen.

Was passiert eigentlich mit den gri-
nen Bégen? Zuerst landen sie beim Biiro-
chef Roger Schulze und dem Programm-
verantwortlichen Uli Muhlberger auf dem
Schreibtisch. Dann machen die Bdgen
die Runde durchs Biiro. Besonders gerne
werden immer die handschriftlichen
Anmerkungen gelesen, da sie oft mehr
sagen als unkommentierte Noten.
Manchmal entstehen spontane Diskus-
sionen zwischen Tur und Angel. ,,Das
kann doch nicht sein, ich war doch
gerade erst dort ...“ Aufféllige Riickmel-
dungen werden auf der Biirobespre-
chung, die jeden Mittwoch morgen statt-
findet, erortert. Schliel3lich werden alle
Fragebdgen in ein eigens entwickeltes

Ist sinnliches Erle

Atmosphadre, der Vielzahl der Méglich-
keiten und nicht zuletzt der Reisenden
selbst. Vom Wellness-, Wellfit- oder
Wohlfuhlprogramm 0ber Jugend und
Vitalitat bis hin zum grof3en Abenteuer
ist alles inklusive — ,,Urlaub vom Ich*
und neue Freunde selbstverstandlich
auch.

Insgesamt spiegeln diese Angebote
den aktuellen Trend im Tourismus wider.
Reisen ist nicht nur Erholung, sondern
vor allem Zeit der Selbstverwirklichung
und des sinnlichen Erlebens: Natur, Kor-
per, Geist und Seele sollen endlich ein-
mal mit allen Sinnen wahrgenommen
und erlebt werden.

Sind aber Sinn und Sinnlichkeit im
Erleben einer Reise buchbar? Schenkt
man der Werbung Glauben — Ja. Dahin-
ter verbirgt sich jedoch die Auffassung,
die Urlaubsreise sei ein , fertiges” Pro-
dukt, das die versprochene Leistung

Die Gunst der Gaste

Statistikprogramm eingegeben und seit
diesem Jahr kénnen wir die Ergebnisse
taglich abrufen. Manchmal greift Uli
Muhlberger sofort zum Telefon, spricht
mit der vamos-Mitarbeiterln vor Ort oder
direkt mit dem Hotel-Chef. Die griinen
Bdgen sind wie Seismographen, die uns
anzeigen, ob wir richtig liegen oder han-
deln missen. Danke, liebe Géste, dass
Sie uns im letzten Jahr 868 Fragebdgen
zurlickgeschickt haben.

Das beste Gesamturteil in der Saison
2000 erhielt mit der Note 1.33 Jannis
Troumbounis’ Hotel Votsala (Kieselstein)
auf der Insel Leshos, dicht gefolgt von
Friedhelm Gértners Ferienhof Soldalen
auf Bornholm (1.47). Offen gesagt: Wir
sind ein bisschen stolz darauf, dass die
Durchschnittsnote im Gesamturteil 1.69
lautet.

ben buchbar?

ebenso zu erfullen habe wie das neu
erworbene Auto.

Richtig ist sicher, dass im Urlaub die
&uReren Bedingungen wie das Ambien-
te, das Programm oder die Menschen,
die uns umgeben, eine nicht zu unter-
schétzende Rolle spielen. Ob wir aber
die Stimmungen einen Sonnenaufgangs,
jede Pore unseres Kérpers oder aber die
unzéhligen Facetten unseres Gegenilbers
mit allen Sinnen wahrnehmen koénnen,
ist und bleibt mit Sicherheit eine Frage
der Personlichkeit und — viel wichtiger —
eine Frage der Einstellung.

Was also tun? Um auf das Zauberwort
,Zeit” zurlickzukommen: Vielleicht soll-
ten wir einfach nur einmal genauer hin-
horen, wenn das nachste Mal die Stim-
me von Baloo dem Béren aus dem Kin-
derzimmer erschallt: ,,Probier's mal mit
Gemtlichkeit, mit Ruhe und Gemiitlich-
keit!* Silvia Augustin

Auf die Frage nach dem schén-
sten Zielort, der schonsten
Umgebung bekam die Fattoria
Pieve a Salti in der Toscana die Traum-
note 1,17. Hier ist die Durchschnittsnote
1.55.

Die bestbewertetsten Hauser sind
El Cabrito auf Gomera (1.38), das Chesa
Valisa im Kleinwalsertal (1.38) und das
Weingut Ai Vigneti (1.4) am Gardasee.

Kompliment an Frau und Herrn Stide-
kum (Haus Janus auf Usedom) und
Familie Gartner auf Bornholm: lhre Géste
haben Ihre Gastfreundlichkeit mit der
Note 1.0 bewertet. Besser geht's nicht!
Ein dickes Dankeschén auch an das
deutsch-griechische Team im Hotel
Likithos. Eure Gastfreundschaft bekam
die Note 1.12. Die beste Kinderbetreu-
ung gab es im Garfagnana-Tal von und
mit Frauke Honermeyer (1.24), (Fortset-
zung auf Seite 3)




Es 1sT UNGLUCK
SAGT DIE BERECHNUNG
ES IST NICHTS ALS
SCHMERZ
SAGT DIE ANGST
ES IST AUSSICHTSLOS
SAGT DIE EINSICHT
Es I1ST WAS ES IST
SAGT DIE LIEBE

ERICH FRIED

Neu im
vamos-Team:
Jens Kubicki mit
Tochter Ellen
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Wir trauern um Magdalena!

Am 21. 01. 2001 hat uns Magdalena
Duwe fur immer verlassen. Viele Jahre
hat Magdalena unsere Gruppenreisen, am
liebsten nach Italien und in die Berge,
begleitet. Im letzten Jahr hat sie unsere
Gaste im Hotel Cala Santanyi auf Mallor-
ca betreut. Liebe Magdalena, wir vermis-
sen Dich so sehr. Es fehlt uns Deine
Nahe, die schonen Tanze und Dein wun-
derbares Lachen.

RUND UMS PERSONAL |

Willkommen im vamos-Buiro!

Wir freuen uns, dass Jens Kubicki seit
dem 1. 4. 2001 das vamos-Beratungs-
Team verstarkt. Jens war schon an der
Griindung von vamos (1987) beteiligt
und ist uns sowohl in der gemeinsamen
Arbeit (Bussanova) als auch bei Festlich-
keiten verbunden geblieben. So lernte
Jens bei einer vamos-Mitarbeiterfeier
seine jetzige Frau Birgit kennen. Als
Vater von 2 Kindern weif3 er um die
Bedurfnisse von Familien und hat in den
vergangenen Jahren schon einige vamos-
Ziele in seinem eigenen Familienurlaub

getestet.
HkK

Schon seit Wochen erntet Tobias
Grabbe neidvolle Blicke von seinen
Buro-Kollegen. Von Ende Mai bis Anfang
September wird er seinen Schreibtisch
im vamos-Biro gegen die Sonne Portu-
gals eintauschen. Tobias freut sich
besonders darauf, im Reguengo endlich
mal viel Zeit unter freiem Himmel zu
verbringen und wird uns sicher per Fax
Uber das gute Wetter und das leckere
Essen auf dem Laufenden halten.

AKTUELLES |

Grof3e Freude im vamos-Buiro:

Das dritte Jahr in Folge hat vamos sich
erfolgreich an dem Wettbewerb um die
,»Goldene Palme* beteiligt.

Mit diesem Preis der Zeitschrift Geo
Saison werden jedes Jahr Reiseangebote
ausgezeichnet, die den Gésten etwas
Besonderes bieten. Nachdem in den letz-
ten beiden Jahren die Miihle im Garfa-
gnana-Tal und das Petit Chateau in den
Pyrené&en aus dem vamos-Programm aus-
gezeichnet wurden, konnte Kirsten
Harms in diesem Jahr auf der Internatio-
nalen Tourismus-Borse (ITB) in Berlin
den 1. Preis in der Kategorie Familien-
ferien fiir das neue vamos-Ziel Reguengo
in Portugal entgegennehmen. Diesen
Erfolg feierten Uli Mihlberger und
Kirsten Harms ausgiebig beim anschlie-
fenden Fest im Dachgartenfoyer des ICC.

Neue Winterziele

REZEPTENR J

Ein typisches Gericht aus der Mihle im
Garfagnanatal:

Minestrone di farro dell Garfagnana
(Rezept fiir 6 Personen)

Zutaten:
5 | Wasser; 500 g in Warfel geschnittene
Kartoffeln; 1 langes in Scheiben
geschnittenes Kohlblatt; 2 lange, in
Scheiben geschnittene Mangold-Blatter;
2 Stangen Lauch in Scheiben geschnit-
ten; 100 g Schinken in dicken Scheiben;
200 g Kastanien aus der Garfagnana;
100 g getrocknete weilRe Bohnen;
1 Teel6ffel Parmesankase; 2 gewurfelte
Tomaten; 1 Knoblauchzehe;
2 gewurfelte Zucchini; 2 gewurfelte
Karotten; 1 grof3e gewurfelte Zwiebel; 20
Basilikumblatter; 1 Teel6ffel Petersilie;
Olivendl, extra virgine.
Zubereitung:

Die Bohnen in warmem Wasser
12 Stunden einweichen lassen. Dann
5 Liter Wasser zum Kochen bringen und
alle Gemuse und den Schinken dazuge-
ben. Das ganze 2 Stunden lang kochen
lassen. Die Kastanien waschen und
abtropfen lassen, dann mit den Bohnen
5 Minuten unter haufigem Ruhren
kochen lassen. Aus dem Basilikum, der
Petersilie, dem Knoblauch und dem Par-
mesan mit 5 Teel6ffeln Olivendl ein
Pesto herstellen. Den Schinken aus der
Suppe herausnehmen, kleinschneiden
und wieder in den Topf geben. Dann die
Suppe 3 Stunden lang bedeckt stehen
lassen. Danach die Suppe wieder erhit-
zen und das Pesto hinzugeben. Zum
Schluss noch ein paar Tropfen Olivendl
hinzugeben und servieren.

Salame al cioccolata
Eine Nachtisch-Empfehlung aus
Ai Vigneti am Gardasee:
1 Beutel trockene Biskuits; 150 g Butter;
2 cl Grappa; 2 cl Kaffee-Likor;
100 g Zucker; 1 Ei; 100 g Kakao

Alle Zutaten vermischen und zu einer
Wurst formen. Dann das ganze ca.
2 Stunden in den Kihlschrank geben.
In Scheiben geschnitten mit einem
Klecks Sahne servieren. Buon appetito!

PRESSE-ECHO J

,Planschen, buddeln, bedienen lassen*
heif3t der 3-seitige Farbbericht von Clau-
dia Minster in der Brigitte 11/2001 vom
16. Mai. Sie und ihr 2-jahriger Sohn Max
haben sich im Natura Beach Hotel auf
Zypern (vamos-Katalog S. 59) offensicht-
lich sehr wohl gefuhlt.

Am 27. August 2001 erscheint der neue vamos-Winterkatalog mit interessan-
ten, neuen Unterkiinften. Wolfgang Schiemann hat auf seinen Reisen durch die

Schweiz und Osterreich viele Hotels und Pensionen besucht, bis feststand: Dies ist
ein Haus fur vamos-Géste! Wir freuen uns schon jetzt darauf, lhnen unsere neuen
Tipps fur einen Familien-Winterurlaub vorstellen zu kénnen.

Muhlenchef Gabriele Bertucci sorgt dafir,
dass die alten Rezepte weiter leben ...

Hallo Du! — Hallo Sie!

Im Robinson Club wird geduzt.
Grundsétzlich. Das erzdhlte mir neu-
lich ein Bekannter. Ob Omi, Opi,
Tante, Onkel: Hallo Du!

Bei vamos machen wir das ganz
anders: Jeder wie er mdchte! Wir hal-
ten das so &hnlich wie mit unseren
Kinderprogrammen: Macht, was Ihr
wollt, Hauptsache, es macht Euch und
den Gé&sten Spaf3. Sicher, beim Kinder-
programm setzen wir ein paar Stan-
dards: Raus in die Natur! Zappeln
Zittern Zirkus! ... aber alles tragt die
personliche Handschrift unserer —
freien — Mitarbeiterlnnen.

Vielleicht werden Sie im Likithos
gesiezt, vielleicht werdet lhr in der
Mulin del Rancone geduzt — das
kommt drauf an. Auf was? Auf die
Menschen und auf die Situation. Hans
vom Wicherle-Hof in Kérnten duzt:
,Mir san hier tiber 1000 m. Da werd
duzt!“ Das Hotel Windegg liegt auch
auf Gber 1000 m, aber hier werden Sie
gesiezt — die Philosophie der Anrede
ist hohenfrei. Das Sie bewahrt Distanz
und Respekt, und es kann mehr Frei-
heit schaffen als ein allzu hurtig iber
die Lippen springendes und vermeint-
lich Nahe verheiRendes Du. Aber das
Duzen unter Fremden entldsst uns aus
dem formlichen Alltag — der Zwang
wird formlich weggeduzt, und himm-
lisch harmoniert das Du mit dem
Urlaubsgliick: Fremd in der Fremde
darf ich ich sein und Du Du.

Dies sollte gar kein Pladoyer fir das
Siezen werden. Es ist nur so gekom-
men, weil ich das Finale Grande vor
Augen habe: Wenn im Urlaub nach
nur wenigen Tagen aus dem Sie ein Du
wird. Ohne Sie geht das ja nicht.

Stellen Sie sich vor: Die kleine
Strandbar vom Likithos, nachts um
halb eins, und der Mond geht tber
den Hiigeln von Sithonia auf, und
Jannis mixt einen Antico Rosso — da
werden Siezende zu Dutzenden zu
Duzenden. Dutzende Duzende und der
Mond in der kleinen Strandbar von
Jannis. Ingo Siegner
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(Die Gunst der Gaste, Forts. von S. 1)
auf Bornholm (1.29) und im Hameau de
Valouse (1.36). Merci, Euer Job war
nicht ganz einfach!

Auch mit der Kinderfreundlichkeit lie-
gen Bornholm (1.13), das Haus Janus auf
Usedom (1,2) und die Mulin del
Rancone (1.24) wieder ganz vorne. Ein
spannendes Thema fiir vamos-Gaste,
unter denen sich nicht wenige kritische
Gourmets befinden, ist die Frage nach
dem Essen & Trinken. Spitzenkoch Willi
Poul vom Hotel Windegg Uberzeugte
nicht nur die Tester von Gault Millau
(2 Hauben!), sondern auch die vamos-
Kunden (Note 1.11).

Auf Platz 2 landete die Kiiche des Chesa
Valisa (1.31), dicht gefolgt von Gabrieles
Mihle im Garfagnana-Tal (1.32). Das beste
Wetter gab's auf den Inseln Sardinien,
Elba und Lesbos. Das vamos-Buro erhielt
fur seine Beratung die Durchschnittsnote
1.84, ist also noch steigerungsféhig!

Aber es gibt auch Kritisches aus der
letzten Saison zu berichten. Aufmerksa-
men Kunden ist sicher nicht entgangen,
dass die Kanutour in Finnland und das
Hameau de Valouse aus dem Programm
genommen wurden. Letzteres bekam zwar
aufgrund der traumhaften Lage noch eine
Gesamtnote von 1.94, aber in puncto Ser-
vice und Kiiche hagelte es — auch aus
unserer Sicht — berechtigte Kritik. Scha-
de, Gastgeber Eric hatte kein Einsehen
und nun keine vamos-Géaste mehr.

C’an Martorell

Die vamos-Finca auf Mallorca

An einem verregneten Oktobertag,
morgens um Viertel vor Sieben, klingelt
Don Jaime Programmchef Uli Miihlberger
aus dem Bett. ,Ich hab's, wovon lhr so
lange getraumt habt.“ Am Nachmittag
des gleichen Tages stehen Roger Schulze
und Uli Muhlberger vor der Finca Can
Martorell, die einige Wochen spéter in
ihren Besitz tibergehen soll. Sie liegt am
Fuf3e des Klosterberges San Salvador,
umgeben von einem Orangenhain und
einem kleinen Weinberg. Frische Brot-
chen gibt's im 3-4 km entfernten Fela-
nitx. Schéne Fincas gibt es viele auf
Mallorca, aber eine fur Eltern mit Kin-
dern — das ist neu! Ab dem Sommer 2002
sollen sich in den sieben Ferienwohnun-
gen sieben Familien rundum wohl
fuhlen. Jetzt suchen wir noch die ,,per-
fekte Gastgeberin® fur Can Martorell. Wer
sich vorstellen kann, seinen Lebensmit-
telpunkt in den sonnigen Suden zu ver-
legen und gerne grof3e und kleine Gaste
verwohnt, sollte sich schon bald bei uns
bewerben.

Finca-Ferien auf italienische Art ver-
sprechen unsere neuen, exklusiven va-
mos-Ziele San Giuseppe in der Toscana
(6Whn.) und Le More e i Gel-Somini am
Lago Trasimeno (9 Whn.) ab Ostern 2002.

Odyssee In Gallien

Frankreich ist das meistbesuchte Land
der Erde, steht zu lesen. Wen wundert’s!
Wo liegt die Stadt der Liebe (und was ist
schon schoner als die Liebe!), wo wach-
sen die besten Trauben, wo kocht Bocu-
se, wo gibt es mehr Késesorten als Kiihe,
und schlieBlich — wo fand Van Gogh die
leuchtendsten Farben? In Frankreich.
Und dass sogar Gott dort lebt, das wis-
sen wir auch. Da will man natirlich auch
dort hin.

Warum gibt es dann eigentlich so
wenig vamos-Ziele in diesem herrlichen
Land? — Nun, es gibt grundsatzlich drei
Mdglichkeiten, ein schdnes neues

vamos-Ziel zu finden: Zufall, Gliick oder
Geheimtipp. Manchmal verraten uns
auch vamos-Gaste ihr ultimatives Ferien-
domizil. Aber im Ernst: Natlrlich kann
auch die systematische Suche zum Ziel
fuhren, und diese beginnt in der Regel
bei Menschen, die eine Region sehr
genau kennen. Solche trafen wir neulich
bei einer Fachmesse in Bordeaux. Dort
trugen wir unser Anliegen vor. Und je
mehr wir vortrugen, desto starker run-
zelten sich die Stirnen. Aha, Sie suchen
etwas in ruhiger Natur, fernab vom
StraRBenverkehr, nicht so ganz klein,
aber auch nicht zu gro3, hm, und herzli-

PN

che, freundliche Gastgeber, Bademdglich-
keit, malerischer Ort in der Nahe, hm,
und Zimmer mit Verbindungstir, und
gutes Essen, und vielleicht Raumlichkei-
ten fir eine Kinderbetreuung. Nun ja,
wissen Sie, das wird schwierig. — Nicht,
dass es das in Frankreich nicht gibt.
Ganz Frankreich ist darauf eingestellt,
Géste aufzunehmen, und gerade Famili-
en. Nur, wenn ein Haus besonders schén
ist, dann hat es seit vielen Jahren
Stammgéste, und zwar franzdsische.
Denn eine franzdsische Familie verbringt
ihren Urlaub in Frankreich, wo sonst!
Daneben gibt es zahllose idyllische
Chambres d'hétes, kleine Familienbetrie-
be flir Einzelgéste — nur eben nicht fur
eine grolere Zahl von Familien. In Ita-
lien schielen agritouristische Fattorien
wie Pilze aus dem Boden — wunderscho-
ne mittelgroRe Hofe, die nicht nur Wein
und Kase produzieren, sondern aus ver-
lassenen, uralten Gebduden kleine
Schmuckstiicke flr Gaste machen. In
Frankreich herrscht der klassische Touris-
mus: Hotels, Camping, Clubs und kleine
Pensionen — und da eine hilbsche Rosine
zu finden, das ist nicht leicht. Wir rollen
dennoch auch in diesem Jahr wieder
guter Dinge zu unserer schénen Nachba-
rin hindber, die Rosinenlupe im Gepéck.
Und das Ergebnis konnen Sie im vamos-
Katalog 2002 nachlesen — oder auch
nicht. Ingo Siegner

Die vamos-Finca
C'an Martorell

Bei vamos-Gasten,
die uns erfolgreich
ein neues vamos-
Ziel vermitteln,
bedanken wir uns
mit einem Reise-
gutschein im Wert
von 100-1000 DM.



Kinderbetreuung
in Paestum
(Suditalien)

Herausgegeben von:
vamos
Eltern-Kind-Reisen,
Eichstr. 57 A,

30161 Hannover,
Tel.: 05117400 799-0,
Fax: 0511/313109,
E-mail: kontakt@
vamos-reisen.de,
Internet:
WwWw.vamos-reisen.de
V.i.S.d.P.:

Kirsten Harms
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Arbelten wo andere Urlaub machen

,,Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
sind unser wichtigstes Kapital!“, so lau-
tet der neunte Punkt des vamos-Leit-
bildes. Entsprechend grof3 ist unser Ein-
satz, gute Mitarbeiterlnnen zu finden
und sie zu betreuen.

Inzwischen gibt es bei vamos die
unterschiedlichsten ,,Sommerjobs®: von
zweiwdchigen Einsdtzen als Kinderbe-
treuerIn oder Reiseleiterln auf Gruppen-
reisen Uber 2 bis 4-monatige Einsatze als
Kinder- oder Gastebetreuerln, bis hin zu
Reiseleiterlnnen, die 6 bis 8 Monate vor
Ort leben und arbeiten.

Jeder Job hat ein klares Profil mit
unterschiedlichen Anforderungen. Eines
ist allen Mitarbeiterinnen gemeinsam: Sie
sind gerne Gastgeber und haben stets
einen Blick fiir das Wohl unserer Gaste.
Wir suchen Menschen, die tolle Dinge
konnen und ein Gefiihl flr das haben,
worauf es vamos-Gasten im Urlaub
ankommt. Denn vamos lebt auch — und
vor allem — durch die Menschen, die vor

Ort arbeiten und jeder von ihnen gestal-
tet vamos ein Stiick mit.

Zum Beispiel Conny, sie war zwei Som-
mer Kinderbetreuerin im Likithos, dann
Workshopleiterin auf dem vamos-Seminar
und ist nun ,,Chefin* im Irini Mare....
Oder Anke — immer Reiseleiterin bei
Gruppenreisen nach Frankreich: als es die
Reisen nicht mehr gab, ging sie nach
Sarti, verliebte sich, arbeitete noch eine
Saison im Likithos als Reiseleiterin,
danach Hochzeit und jetzt eine kleine
Taverne am Strand. Nun ist sie unsere
AuBenstelle fur alle, die im Likithos
arbeiten und mal ein Ohr oder einen
gegrillten Fisch brauchen...

Oder Olga, Kinderbetreuerin bei Grup-
penreisen sommers wie winters und nun
nach Beendigung des Studiums Kinderbe-
treuerin im Irini Mare; Fax-O-Ton: ,Mit 8
Jahren war ich mit meinen Eltern auf
Kreta und habe es gehasst, weil ich mir
alte Steine angucken und Autotouren
machen musste, weil es vamos noch
nicht gab ... — nun wirde ich hier jeder-
zeit Urlaub machen” ...

Oder Anne, von Anfang an als Kinder-
betreuerin dabei, dann im Buro zustandig
furr die Betreuung der Mitarbeiterinnen
vor Ort, Referentin bei vamos-Schulun-
gen. Heute kiimmert sie sich um ihre
zwei Kinder und zwischendurch um uns...

Und wie wird man vamos-Mitarbeiter-
In? Wer eine unserer Anzeigen liest, ruft
bei uns, Vanessa Hampel oder Biggi
Héagemann, an und wir klaren, ob die
Grundvoraussetzungen stimmen. Wenn
ja, verschicken wir unseren Personal-
bogen (der auferdem auch im Internet
zu finden ist: www.vamos-reisen.de).
Beste Chancen haben Bewerberlnnen, die
tber ,,einschldgige Erfahrungen* und
Spezialkenntnisse verfiigen (z.B. Klein-
kunst, Sport, Tanz und Musik). Dann
laden wir zu einem vamos-Kennenlerntag
ein. Diesen Tag verbringen wir mit 20-30

potenziellen Mitarbeiterinnen mit Spie-
len, Gespréchen, ... ein kleines Acces-
smentcenter! Den daraus hervorgehenden
neuen vamos-Mitarbeiterlnnen bieten wir
die Jobs an, die die alten vamossis
Lubriggelassen haben, denn die durfen
natirlich bereits im Herbst wahlen, wo
sie im ndchsten Sommer arbeiten méch-
ten.

Wir vergeben jéhrlich circa 100 Jobs;
davon wird die Halfte von neuen Mitar-
beiterlnnen Ubernommen. Die Verdienst-
moglichkeiten liegen zwischen 700 und
2500 DM/Monat zuziiglich Fahrtkosten,
Kost und Logis. Viele arbeiten zwei, drei
Jahre flr uns, einige sind vamos seit der
Griindung treu geblieben. Die meisten
starten als Kinderbetreuerlnnen in
Teams, arbeiten dann als Kinder- und
Gastebetreuerln, und spéater als Reiselei-
terIn. Die meisten Menschen, die nach
Beendigung ihrer Ausbildung neue Wege
gehen mdéchten, sind Studentinnen, die
ihre Semesterferien oder ein Praxisseme-
ster mit uns verbringen oder vamos-Mit-
arbeiterlnnen.

Jedes Jahr im Mérz findet die legen-
dére vamos-Schulung statt. Fir die
Neuen gibt es einen einwdchigen Grund-
kurs, in dem die vamos-Standards ver-
mittelt werden. Danach, gemeinsam mit
den alten Mitarbeiterlnnen und dem
Buro-Team ein Wochenende, an dem
Workshops zu verschiedenen Schwer-
punkten angeboten werden, sich die
Teams finden und erste Plane gemacht
werden. Und nicht zu vergessen: die
schdnste Party des Jahres!

Und dann geht's hinaus in die vamos-
Welt — immer verbunden durch eine
lange Faxleine mit uns in Hannover fur
die kleinen und groRRen Probleme des All-
tags und um uns neidisch zu machen ob
des Wetters, des Essens, der netten Géste,
der schonen Feste ...

Vanessa Hampel

Christoph war ein guter Reiseleiter!!!

HEr war immer fiir uns da und hat
mit Humor, Kompetenz und der néti-
gen Portion Gelassenheit alle Situatio-
nen gemeistert. Mit ihm hat es grof3en
Spal} gemacht.

Sophie und Maria sind die besten
Kinderbetreuerinnen, die wir je hatten.
Liebe vamos-Leute, haltet sie Euch
warm, damit sie Euch kein anderer
Veranstalter wegschnappt. Die Kinder
liebten sie und wir Eltern werden ihre
liebevolle ,,Abschirmung* vermissen.
Selten hatten wir so ausgeglichene Kin-
der.

Fr 2002 wiinschen wir uns eine
Osterreise nach Sizilien (23. 3. -
13.4.).¢

Christine H. aus Bodensee {"‘“

\awios - Relseleiter
(ménnliches Model()

oSt 2L ebwas evhéht aber nicht
aut hohem Rose; dac Roer ist eher
freundlich Selidde,

o Sattelfest(avch ome Satte( ),

oclerentes [icheln , das Souvzro'iV)l"Hz't‘/
aber vicht A”OJW\E ausrfahle,

Py K&Ferhattunﬁ zepat von E%hbrum;,
Gelagenhelt und einer Gewitren
Lau féu&emha{t!‘jl(zx't,

@ Kleiner QuheSqucA/' Brille erimmert
on {evne akademische \/evjfﬁnjen -
helt,

[ \/\/ei/ﬂ wmer , wo's Lgng set™:

dey Jonne eVlfje\j—e\q !




